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VORWORT

Willkommen an Bord der Rickmer Rickmers!

Liebe Gäste ,

Lassen Sie sich und Ihre Gäste auf eine unvergessliche Reise entführen.

an Bord der historischen Rickmer Rickmers,  einem der schönsten Wahrzeichen 

Hamburgs. Ob exklusive Firmenfeier,  private Festlichkeit oder eine traumhafte 

Hochzeit mit maritimem Flair – unser Schiff bietet den perfekten Rahmen 

für Ihre Veranstaltung.

Erleben Sie hanseatische Gastlichkeit in stilvollem Ambiente , begleitet von 

exzellenter Kulinarik und einem atemberaubenden Blick auf die Elbe.  Unser 

erfahrenes Team steht Ihnen von der Planung bis zur Umsetzung zur Seite ,  damit

Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Setzen Sie mit uns die Segel für Ihre besondere Feier – wir freuen uns darauf, 

Sie an Bord willkommen zu heißen!

IHR RICKMER RICKMERS EVENT-TEAM

ALLE ANGEGEBENEN PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE 

DER GESETZLICH GÜLTIGEN MEHRWERTSTEUER.
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Für eine Veranstaltungsdauer von 4 Stunden

Veltins,  gezapft 

Alsterwasser, gezapft 

Maisels Hefeweizen, Flasche 

Maisels Hefeweizen Alkoholfrei ,  Flasche 

Veltins alkoholfrei 0 ,0%, Flasche

PRO PERSON 39,50
Verlängerungsstunde pro Person 9, 50

EBBE

BIER

Vilsa Bio Mineralwasser, prickelnd & still

AUF DEM TISCH EINGESETZT

Apfel- und Orangensaft, auch als Schorle 

Afri Cola | Afri Cola ohne Zucker 

Bluna Orange | Bluna Zitrone

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Bio-Filterkaffee von der MOIN BOHNE Rösterei 

Verschiedene Teesorten

WARME GETRÄNKE

Nach auswahl aus unserer weinkarte

WEISSWEIN |  ROtwein |  roséwein

schaumwein

SECCO FRIZZANTE | ITALIEN – VENETO
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Für eine Veranstaltungsdauer von 4 Stunden

Veltins,  gezapft 

Alsterwasser, gezapft 

Maisels Hefeweizen, Flasche 

Maisels Hefeweizen Alkoholfrei ,  Flasche 

Veltins alkoholfrei 0 ,0%, Flasche

PRO PERSON 49,50
Verlängerungsstunde pro Person 12 , 50

FLUT

Nach auswahl aus unserer weinkarte

BIER

WEISSWEIN |  ROtwein |  roséwein

Vilsa Bio Mineralwasser, prickelnd & still

AUF DEM TISCH EINGESETZT

Apfel- & Orangensaft, auch als Schorle 

TH BITTER LEMON | TH TONIC WATER

Afri Cola | Afri Cola ohne Zucker 

Bluna Orange | Bluna Zitrone

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Bio-Filterkaffee von der MOIN BOHNE Rösterei 

Verschiedene Teesorten

WARME GETRÄNKE

RICKMERS SPRITZ

EMPFANGSGETRÄNK VOM TABLETT

SMIRNOFF VODKA RED LABEL |  TANQUERAY LONDON DRY GIN

CAPTAIN MORGAN ORIGINAL SPICED GOLD RUM | JACK DANIEL 'S TENNESSEE WHISKEY

KÜMMEL | AQUAVIT |  JÄGERMEISTER | KÜSTENNEBEL |  BAILEYS

SPIRITUOSEN

Aperol Spritz |  Rhabarber Spritz |  limoncello spritz

SPRITZIGES

schaumwein

SECCO FRIZZANTE | ITALIEN – VENETO
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WEINKARTE
SCHAUMWEINE

SECCO FRIZZANTE |  ITALIEN – VENETO

LOUIS DE GRENELLE |  FRANKREICH – SAUMUR, LOIRE

GRANDE RÉSERVE BLANC BRUT
Apfel,  Birne und Zitrus; frisch, cremig und elegant mit feiner Perlage.

LOUIS DE GRENELLE |  FRANKREICH – SAUMUR, LOIRE

GRANDE RÉSERVE ROSÉ BRUT
Zarte rote Früchte; lebhaft, feinperlig und elegant.

Nicolas Feuillatte – Champagne

RÉSERVE EXCLUSIVE BRUT
ausdrucksvolle aromen von saftigen birnen und aprikosen sind 

unterlegt mit den zarten reifenoten der langen flaschenreife .

BERGDOLT-REIF & NETT |  DEUTSCHLAND, PFALZ

“BRUNETTI” TRAUBENSECCO - ALKOHOLFREI
Alkoholfreier Traubensecco mit Duft nach grünem Apfel und frischen 

Trauben. Spritzig, nicht zu süß und sehr animierend.

MOËT & CHANDON | FRANKREICH – CHAMPAGNE

MOËT IMPÉRIAL BRUT
Feine Aromen von grünem Apfel,  Zitrus und weißen Blüten, ergänzt von 

zarten Brioche-Noten. Elegant, frisch und ausgewogen mit lebendiger 

Perlage und harmonischem Finale.

WEIßWEINE

MARKUS PFAFFMANN | DEUTSCHLAND - PFALZ

GRAUBURGUNDER
Fruchtig, frisch und ausgewogen mit Noten von Birne und Apfel ,  

lebendige Säure und feinem, trockenem Abgang.

WEINGUT JURTSCHITSCH | ÖSTERREICH – KAMPTAL

GRÜNER VELTLINER „LÖSS KAMPTAL DAC“
Frische gelbe Frucht, Zitruswürze und feine Pfeffernoten

ein lebendiger, typisch klarer Kamptaler Veltliner.

DANIEL MATTERN | DEUTSCHLAND – RHEINHESSEN

SAUVIGNON BLANC „GLÜCK, GLÜCK, GLÜCK“
fruchtig mit Aromen von Grapefruit,  Passionsfrucht und Stachelbeere. 

Knackig frisch, aromatisch und schön trocken mit vieL Frucht.

LISA BUNN | DEUTSCHLAND – RHEINHESSEN

WEIßBURGUNDER
Gelbe Frucht und feine Vanillenoten; cremig, elegant und harmonisch.

BERGDOLT-REIF & NETT |  DEUTSCHLAND – PFALZ

GRAUBURGUNDER „AVANTGARDE“
Birne , weiße Früchte und leichte Holzwürze; vollmundig und 

ausgewogen.

VDP.WEINGUT VON WINNING | DEUTSCHLAND – PFALZ

CHARDONNAY „ROYALE“
Aromen von Williamsbirne , Kräutern und feinem Holz. Kraftvoll und 

komplex, mit eleganter Säure und langem Nachhall.

22 ,90 / Flasche

36,50 / Flasche

36,50 / Flasche

75,00 / Flasche

26,50 / Flasche

95,00 / flasche

ohne aufpreis

ODER 28, 50/flasche

+2,50 / Person

ODER 29, 50/flasche

+2,00 / Person

ODER 27,00/flasche

+2,00 / Person

ODER 28,00/flasche

+3,00 / Person

ODER 34 , 50/flasche

+3,50 / Person

ODER 37,00/flasche

VEGAN

BIO & VEGAN

VEGAN

VEGAN

BIO & VEGAN
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WEINKARTE

ROSÉWEINE

BODEGAS AGRONAVARRA | SPANIEN – NAVARRA D.O.

„PLENO“ ROSADO – GARNACHA
Duftige Erdbeernoten und frische Säure; harmonisch, klar und 

angenehm leicht.

WEINGUT HÖRNER |  DEUTSCHLAND – PFALZ

„HORNY ROSÉ STIER“ - CABERNET DORSA, MERLOT, SPÄTBURGUNDER
Erdbeere ,  Himbeere und Stachelbeere; leicht, verspielt und 

trinkanimierend.

HECHT & BANNIER |  FRANKREICH – CÔTES DE PROVENCE

CINSAULT, GRENACHE, SYRAH
Feine Kräuter- ,  Fenchel- und Blütennoten; elegant, mineralisch und 

klassisch Provence-frisch.

ROTWEINE

BODEGAS AGRONAVARRA | SPANIEN – NAVARRA D.O.

„PLENO“ TINTO – TEMPRANILLO
Dunkle Kirschen und zarte Gewürznoten. Rund, fruchtbetont und sehr 

zugänglich.

CANTINE DI SAN MARZANO | ITALIEN – APULIEN

„IL TRATTURI“ PRIMITIVO, I.G.P.
Pflaume , Schwarzkirsche und warme Gewürze; vollmundig, weich und 

körperreich.

CORTE DEI MORI |  ITALIEN – SIZILIEN

„ETICHETTA BLU“ – NERO D’AVOLA  I.G.T.
Dunkle Beeren, feine Würze und Barrique-Anklänge; dicht, aromatisch 

und mediterran.

PIERRE JEAN LARRAQUÉ |  FRANKREICH – BORDEAUX

CHÂTEAU BARRE GENTILLOT „L’ORANGERIE“ – CABERNET FRANC, MERLOT
Rote Früchte und zarte Würze; geschmeidig, fruchtig und elegant.

STRANDVELD WINERY |  SÜDAFRIKA – CAPE SOUTHCOAST (AGULHAS)

„FIRST SIGHTING“ – SHIRAZ
Weißer Pfeffer,  Brombeere und Mokka; strukturiert, feinkörnig und 

elegant.

OLIVER ZETER |  DEUTSCHLAND – PFALZ

PINOT NOIR
Sauerkirsche , Hibiskus und sanftes Holz; frisch, fein und leichtfüßig.

ohne aufpreis

ODER 21 ,90/flasche

+1, 50 / Person

ODER 24 ,90/flasche

+2,50 / Person

ODER 31 , 50/flasche

ohne aufpreis

ODER 21 ,90/flasche

+1, 50 / Person

ODER 24 ,90/flasche

+2,00 / Person

ODER 28,00/flasche

+2,50 / Person

ODER 29,00/flasche

+2,00 / Person

ODER 28,00/flasche

+2,50 / Person

ODER 29, 50/flasche

BIO & VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

WEIßWEINE

WEINGUT SECKINGER |  DEUTSCHLAND – PFALZ

BLANC DE NOIR – SPÄTBURGUNDER 
Gelbe Frucht und feine Würze; saftig, lebendig und gut strukturiert.

DANIEL MATTERN | DEUTSCHLAND – RHEINHESSEN

RIESLING „NO LIMIT!“ – ALKOHOLFREI
Zitrus und grüner Apfel ,  klar und animierend; ein alkoholfreier 

Riesling voller Sortentypizität.

+2,00 / Person

ODER 27,00/flasche

VEGAN

+1, 50 / Person

ODER 24 ,90/flasche

BIO & VEGAN



BUFFETS
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ANNO 1896

TOMATENSALAT VEGAN
RUCOLA | AVOCADO | KÜRBISKERNE

RAUCHFISCHSPEZIALITÄTEN AUS DEM BUCHENRAUCH

MEERRETTICH | SENF-HONIG-DILL-SAUCE

ROTE BETE SALAT | APFEL |  MINZE VEGAN

HOLSTEINER KATENSCHINKEN | SAUER EINGELEGTES GEMÜSE

ROSA ROASTBEEF |  REMOULADE

GROSSE BROTAUSWAHL

BUTTER | TOMATEN-DIP

Kalt

HAMBURGER SAUERKIRSCH-GRÜTZE VEGAN
BOURBON-VANILLESAUCE

KAISERSCHMARRN | ZWETSCHGEN-KOMPOTT

HOLSTEINER KÄSEAUSWAHL

TRAUBEN | FEIGENSENF

Dessert

HAMBURGER PANNFISCH

SENFSAUCE | BRATKARTOFFELN

ZARTES KALBS-RAHMGULASCH

ESTRAGON | BROKKOLI |  BUTTER-SPÄTZLE

GEMÜSEMAULTASCHEN VEGAN
KIRSCHTOMATEN | KARAMELLISIERTE ZWIEBELN

WARM

PRO PERSON 55,00

„ Anno 1896“ erinnert an das Baujahr der Rickmer Rickmers 

und würdigt ihre traditionsreiche Geschichte.
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WINDJAMMER

RÖMERSALAT

KIRSCHTOMATEN | GEHOBELTER PARMESAN | CAESAR DRESSING

RAUCHFISCHSPEZIALITÄTEN AUS DEM BUCHENRAUCH

MEERRETTICH | SENF-HONIG-DILL-SAUCE

TOMATEN BROT-SALAT VEGAN
RUCOLA | OLIVEN | GRÜNES PESTO

BÜFFELMOZZARELLA (SEPARAT)

GRILLGEMÜSE VEGAN
ZUCCHINI |  FENCHEL | PAPRIKA | AUSTERNPILZE |  CHAMPIGNON 

VITELLO TONNATO

KAPERNÄPFEL |  RUCOLA

GROSSE BROTAUSWAHL

BUTTER | TOMATEN-DIP

Kalt

VIERLÄNDER APFEL CRUMBLE VEGAN
VANILLESOßE

SCHOKOLADENTARTE | MANGO-MINZSALAT

ROHMILCHKÄSEAUSWAHL

FEIGENSENF | TRAUBEN | KARAMELLISIERTE WALNÜSSE

Dessert

FILETS VOM SCHWARZEN HEILBUTT

KRÄUTER-SPITZKOHLRAHM | GEMÜSEREIS

KALBSRÜCKEN (VOR DEM GAST TRANCHIERT)
JUS |  BUTTERBOHNEN | ROSMARIN-RÖSTKARTOFFELN

GEBRATENE SCHUPFNUDELN VEGAN
WALDPILZRAGOUT | PETERSILIENPESTO | KARAMELLISIERTEN PERLZWIEBELN

WARM

PRO PERSON 65,00

„Windjammer“ verweist auf die stolze Tradition der Rickmer Rickmers 

als Segelschiff und Symbol der großen Windjammer-Ära.
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SAGRES

RUCOLA-SALAT

BÜFFELMOZZARELLA | SONNENGEREIFTE TOMATEN | BALSAMICO-DRESSING

TAPAS VARIATION

MEDITERRANER BULGUR SALAT MIT GARNELEN

LACHS MIT AVOCADOSALSA & DILLSCHMAND | MEDITERRANE HACKBÄLLCHEN MIT TOMATENSALSA

BLUMENKOHL IM TEMPURATEIG MIT ZITRONEN-CHILI-DIP VEGAN

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE |  COUSCOUS-TOMATEN-SALAT | OLIVEN

ORANGEN-FENCHEL-SALAT | GEBRATENER GRÜNER SPARGEL VEGAN

SERRANO-SCHINKEN | ZWEIERLEI MELONE

GROSSE BROTAUSWAHL

BUTTER | TOMATEN-DIP

Kalt

TIRAMISU VEGAN

PANNA COTTA | ROSMARINKIRSCHEN

MEDITERRANE KÄSEAUSWAHL

FEIGEN | TRAUBEN

Dessert

MALANZANI-TOMATEN LINGUINE VEGAN
GEMÜSE | DATTELN | KRÄUTER

KABELJAUFILET AUF DER HAUT GEBRATEN

PEPERONATA | KRÄUTERREIS

KARREE VOM IBERICO SCHWEIN (VOR DEM GAST TRANCHIERT)
 JUS |  GEWÜRZKAROTTEN | KLEINE OFENKARTOFFELN

WARM

PRO PERSON 65,00

Nach einem Umbau diente das Schiff ab 1924 als "Sagres" der portugiesischen 

Marine als zweites Segelschulschiff dieses Namens.



RICKMER RICKMERS GASTRONOMIE
Betrieben von HHE hamburg harbour event gmbh | vorsetzen, im city-Sporthafen | 20459 HAMBURG

WWW.RICKMERS-GASTRO.DE |  info@RICKMERS-GASTRO.DE |  +49 (0)40 319 63 73

12

RICKMER RICKMERS

RAPUNZELSALAT | RADIESCHEN | KÜRBISKERNE | GRANATAPFELDRESSING VEGAN

LACHS- & THUNFISCH-SASHIMI

WAKAME SALAT | SOJASAUCE | INGWER | WASABI

MAISHÄHNCHENBRUST | ORANGEN-FENCHELSALAT | CRANBERRIES

ROTE BETE AVOCADO TATAR | LIMETTE |  KARAMELLISIERTE WALNÜSSE VEGAN

RAUCHFISCHSPEZIALITÄTEN AUS DEM BUCHENRAUCH

MEERRETTICH | SENF-HONIG-DILL-SAUCE

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE |  ZWIEBEL-CONFIT |  BALSAMICO

GROSSE BROTAUSWAHL

BUTTER | TOMATEN-DIP

Kalt

CRÈME BRÛLÉE |  TONKABOHNEN | ORANGENSALAT

NEW YORK CHEESECAKE | BEEREN

HEIDELBEER CRUMBLE VEGAN
VANILLESAUCE

ROHMILCHKÄSEAUSWAHL | FEIGENSENF | TRAUBEN

Dessert

GEGRILLTE GARNELEN

PENNE | KNOBLAUCH | KIRSCHTOMATEN | CHILI |  PARMESAN

SCHÖPFLACHS

ROTE BETE RISOTTO | ZITRONENÖL

ROASTBEEF IM GANZEN GEBRATEN (VOR DEM GAST TRANCHIERT)
BUTTERBOHNEN | KARTOFFELGRATIN | SAUCE BÉARNAISE |  SCHALOTTENJUS 

ONE POT GNOCCHI VEGAN
GEBRATENER GRÜNER SPARGEL |  GEHOBELTE MACADAMIA

WARM

PRO PERSON 79,00

„Rickmer Rickmers“ ist nach dem traditionsreichen Segelschiff selbst benannt 

und würdigt es als Wahrzeichen Hamburgs und schwimmendes Museum.
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MITTERNACHTSSNACK

HAMBURGER Currywurst AUCH VEGAN
fruchtiger Tomaten-Curry-Sauce | Brot

PRO PERSON 7,50

MINI Schnitzel „Wiener art “

Kartoffelsalat

PRO PERSON 8,90

Chili con Carne AUCH VEGAN
Rindfleisch | Sauerrahm | Jalapeños | Brot

PRO PERSON 8,90

Käse-Lauchsuppe

Rindfleisch | Brot

PRO PERSON 7,80

FINGERFOOD 4-TEILIG

Saté-Spieße |  gerösteter SESAM

MINI FRÜHLINGSROLLEN | SWEET CHILLI

PRO PERSON 8,90

KNabberkram zum ausklang

salzige snacks | knabbereien 

PRO PERSON 2,50

IHR WUNSCHBUFFET IST NICHT DABEI? 

WIR KREIEREN GERNE EIN INDIVIDUELLES BUFFET,  DAS PERFEKT AUF IHRE 

VORSTELLUNGEN ABGESTIMMT IST.  OB VEGETARISCH, VEGAN ODER MIT BESONDEREN ZUTATEN.

WIR GESTALTEN IHR CATERING GANZ NACH IHREN WÜNSCHEN.

SPRECHEN SIE UNS AN, WIR BERATEN SIE GERNE PERSÖNLICH!



MENÜS
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KLABAUTERMANN
BITTe STELLEN SIE SICH IHR EINHEITLICHES MENÜ ZUSAMMEn

SCHRITT 1 :  anzahl der gänge wählen | Schritt 2:  speise pro gang wählen

Rucola | Ziegenkäse |  Feigensenf

Forellenfilet

Apfel-Meerrettich | Pumpernickel

Bruschetta

Grünes Pesto | ParmesAN

VORSPEISEN

Kartoffelrahmsuppe

Croutons

Blumenkohlsuppe

Knuspriger Tofu

SUPPEN

Hamburger Pannfisch

Dijon- Senfsauce | Bratkartoffeln | Salat

Schnitzel „Wiener Art “

Pommes frites |  Salat

Steinpilzravioli

Salbeibutter | Rucola | Tomate | Parmesan

HAUPTGÄNGE

Hamburger Rote Grütze

Vanilleeis

Crème brûlée

Orangenragout

Hamburger BrotpuddinG

Beerenkompott

DESSERTS

HAUPTGANG | DESSERT

VORSPEISE |  HAUPTGANG

SUPPE | HAUPTGANG | DESSERT

VORSPEISE |  HAUPTGANG | DESSERT

VORSPEISE |  SUPPE |  HAUPTGANG | DESSERT

32,50
35,50
39,50
42,50
49,00 PR

O
 P

ER
SO

N

AB 20 PERSONEN
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STEUERMANN
AB 20 PERSONEN

BITTe STELLEN SIE SICH IHR EINHEITLICHES MENÜ ZUSAMMEn

SCHRITT 1 :  anzahl der gänge wählen | Schritt 2:  speise pro gang wählen

SUPPE |  HAUPTGANG | DESSERT

VORSPEISE |  HAUPTGANG | DESSERT

VORSPEISE |  SUPPE |  HAUPTGANG | DESSERT

52,00
59,00
69,00 PR

O
 P

ER
SO

N

Ceviche vom Loup de Mer

Mango | Limette |  Tomate | Ingwer | Petersilie

Tatar vom Tuna

Ponzo | Avocado-Mousse |  Chili-Mayo

Rindertatar 

Kürbiskernöl-Mayonnaise I  frittierte Kapern I Wildkräutersalat

Geflügelleber

Feldsalat I Apfel I  Portwein

VORSPEISEN

Erbsen – Minzsuppe

Kokos I Limette I  geräucherte Entenbrust

Bouillabaisse

Edelfische | Muscheln | Gemüse | Sauce Rouille

Norddeutsche Krabbensuppe

Krabbenfleisch I Dill

SUPPEN

Filet vom Zander mit Tomaten-Kräuterkruste

Beurre Blanc | mediterranes Gemüse | Nussbutter-Kartoffelpüree

Gebratenes Filet vom Kabeljau

Limettensauce | Grillgemüse | Kräuterkartoffeln

Kalbsbäckchen | Portweinjus

Röstzwiebeln | wilder Brokkoli |  Süßkartoffel-Mousseline

Gegrilltes Iberico-Kotelette

Rahmjus | Gewürzkarotten | Kartoffelgratin

Trüffelpasta

Black Tiger Garnelen | gehobelter Trüffel |  Parmesan

HAUPTGÄNGE

Panna Cotta

Erdbeer-Ragout | Mandel-Krokant

Schokoladen-Brownie

Waldbeerenkompott | Vanille-Eis 

Crème brûlée

Grüner Apfel-Sorbet | Crunch

DESSERTS



EXTRAS
BORDDETAILS
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DAS BESONDERE ETWAS
KLEINE EXTRAS FÜR IHRE EXKLUSIVE FEIER

AB 250,00

ALLE MANN AN DECK

Empfangen Sie Ihre Gäste mit Hafenblick auf dem Außendeck oder in 

geschichtsträchtiger Atmosphäre im Ausstellungsdeck der Rickmer Rickmers.

SET 100,00

Stimmungsvolle AmbienteBeleuchtung

12 LED Spots: Kompakte Bodenleuchten für stilvolle Lichtakzente – sie tauchen 

Wände , Säulen und Deko in farbiges Licht und sorgen für elegante Atmosphäre.

PRO PERSON 2,50

Kaffeespezialitäten – Genuss in jeder Tasse

UPGRADE ZUR BESTEHENDEN GETRÄNKEPAUSCHALE

Ob Espresso, Cappuccino oder Latte Macchiato – unsere frisch zubereiteten 

Kaffeespezialitäten sind ein Genuss für jeden Geschmack.

PRO PERSON 2,50

Tischlein, deck dich – Stilvoll und mit Liebe zum Detail

Stilvoll gedeckter Tisch mit Stoffservietten, EINEM WINDLICHT MIT LED-KERZE UND 

individueller Menükarte – ein liebevoll arrangiertes Gesamtbild.

3 TEILE PRO PERSON 8,90

FLYING Fingerfood zum Empfang

Raffiniertes Fingerfood – frisch zubereitet,  stilvoll serviert und 

ideal für den entspannten Auftakt.

AB 450,00

Fotobox – Spaß & Erinnerungen zum Mitnehmen

Unsere Fotobox bringt Spaß und unvergessliche Erinnerungen – MIT 

Sofortausdrucken zum Mitnehmen UND EINFACHER BEDIENUNG.

PREIS NACH ABSPRACHE

Alles aus einer Hand – perfekte Unterhaltung

Wir koordinieren Künstler unterschiedlichster Art und schaffen ein stimmiges 

Gesamterlebnis ,  abgestimmt auf Anlass,  Publikum und Rahmenprogramm.

PREIS NACH ABSPRACHE

Machen Sie Ihr Event zu einem blühenden Erfolg!

Zauberhafte Blumendekoration verleiht Ihrem Event das besondere Etwas – von 

stilvollen Tischarrangements bis zu kreativen Raumakzenten.
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BORDDETAILS
für unsere räume

MINDESTUMSÄTZE

UNSERE MINDESTUMSÄTZE GELTEN FÜR EINE VERANSTALTUNGSDAUER VON 5 STUNDEN. 

DANACH ERHÖHT SICH DER MINDESTUMSATZ PRO STUNDE 

RAUMMIETEN & EINTRITT

RAUM

MINDESt-

umsatz

RESTAURANT

CLUBRAUM BACKBORD ODER STEUERBORD

CLUBRAUM BACKBORD & STEUERBORD

GESAMTE GASTROFLÄCHE

9.000,00
2.400,00
5.000,00

15.000,00

RAUMMIETEN UND EINTRITTSGELDER ERHÄLT DIE RICKMER RICKMERS,

STIFTUNG DES VEREINS WINDJAMMER FÜR HAMBURG

EQUIPMENT

ENDREINIGUNG

MUSEUMSEINTRITT bei veranstaltungen

RAUMMIETE Museumsfläche

BestUHlung poop deck

stehtisch

garderobe

Captain‘s table

je clubraum

restaurant

gastronomiefläche gesamt

PRO PERSON 4,50
AB 250,00

PRO STUHL 1,50

PRO TISCH 17,00
PRO PERSON 1,50

50,00
50,00

100,00
150,00

RESTAURANT

CLUBRAUM BACKBORD ODER STEUERBORD

CLUBRAUM BACKBORD & STEUERBORD

GESAMTE GASTROFLÄCHE

750,00
350,00
550,00

1.000,00



RICKMER RICKMERS GASTRONOMIE
Betrieben von HHE hamburg harbour event gmbh | vorsetzen, im city-Sporthafen | 20459 HAMBURG

WWW.RICKMERS-GASTRO.DE |  info@RICKMERS-GASTRO.DE |  +49 (0)40 319 63 73

22

RAUMPLÄNE

CLUBRAUM STEUERBORD:

CLUBRAUM BACKBORD:

Restaurant:

48 PLÄTZE

48 Plätze

164 Plätze

MAXIMALBESTUHLUNG MIT  MENÜ

BAR

WC

WC

CLUBRAUM STEUERBORD:

CLUBRAUM BACKBORD:

Restaurant:

48 PLÄTZE

48 Plätze

140 Plätze

MAXIMALBESTUHLUNG MIT BUFFET

G
A

R
D

E
R

O
B
E

G
A

R
D

E
R

O
B
E

HERREN

DAMEN

BUFFET

BUFFET

B
U

F
F
E
T

BUFFETTANZFLÄCHE

EINGANG 

statt tanzfläche: +24 PLÄTZE

ZUSÄTZLICHE BESTUHLUNGSMÖGLICHKEITEN

45 44 43 42 41

55 54 53 52 51

8 9 10 11 12

17 18 15 14 13

16

BAR

WC

WC

G
A

R
D

E
R

O
B
E

G
A

R
D

E
R

O
B
E

HERREN

DAMEN

BUFFET

BUFFET

B
U

F
F
E
T

TANZFLÄCHE

EINGANG 

45 44 43 42 41

55 54 53 52 51

19 20 21

7 6 5

8 9 10 11 12

17 18 15 14 13

16

3 1

19 20 21

7 6 5 3 1
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Allgemeine Geschäftsbedingungen (AGB) für Veranstaltungen 

an Bord der Rickmer Rickmers

AGBS

Stand: Februar 2026

1. Geltungsbereich

Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen (AGB) gelten für alle Veranstaltungen, die an Bord der 

Rickmer Rickmers durchgeführt werden. Mit der Buchung einer Veranstaltung erkennt der 

Kunde diese Bedingungen an.

2. Buchung und Vertragsabschluss

Ein Vertrag kommt zustande, sobald die Buchung schriftlich durch den Veranstalter bestätigt 

wurde. Mit Vertragsabschluss erkennt der Kunde diese AGB an.

3. Leistungen und Preise

Die vereinbarten Leistungen umfassen die Bereitstellung der Veranstaltungsräume, Catering, 

Personal sowie sonstige vereinbarte Zusatzleistungen. Alle Preise verstehen sich in Euro und 

beinhalten die jeweils gültige Mehrwertsteuer.

4. Nutzungszeiten

Reservierte Räumlichkeiten stehen dem Besteller ausschließlich für die vertraglich vereinbarten 

Zeiten zur Verfügung.

5. Zahlungsbedingungen

• Eine Anzahlung in Höhe von 50 % des vereinbarten Gesamtpreises ist 60 Tage vor dem      

  Veranstaltungstag nach Rechnungserhalt zu leisten.

• Der Restbetrag ist spätestens 7 Tage nach der Veranstaltung fällig.

• Zusätzliche Leistungen, die während der Veranstaltung entstehen, sind unmittelbar nach der  

  Veranstaltung zu begleichen.

6. Stornierungsbedingungen

Im Falle einer Stornierung durch den Kunden gelten folgende Bedingungen:

• Ab 90 bis 61 Tage vor der Veranstaltung: 30 % des vereinbarten Gesamtpreises

• 60 bis 31 Tage vor der Veranstaltung: 50 % des vereinbarten Gesamtpreises

• 30 bis 14 Tage vor der Veranstaltung: 80 % des vereinbarten Gesamtpreises

• Weniger als 14 Tage vor der Veranstaltung: 100 % des vereinbarten Gesamtpreises

• Die Stornierung muss schriftlich erfolgen.

• Bereits geleistete Anzahlungen werden nicht erstattet

• Bereits entstandene Kosten, die auf besonderen Wunsch des Bestellers entstanden sind (z. B.

  Sonderbestellungen, externe Dienstleister, Individualanfertigungen), sind in jedem Fall   

  vollständig zu erstatten. 

7. Haftung und Schadensersatz

Der Veranstalter haftet für Schäden, die durch ihn, seine Gäste oder beauftragte Dritte 

entstehen. Die Rickmer Rickmers haftet nur für Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit.

8. Höhere Gewalt

Kann die Veranstaltung aufgrund höherer Gewalt (z. B. Unwetter, behördliche Anordnungen, 

unvorhersehbare technische Defekte am Schiff) nicht stattfinden, wird der Veranstalter 

schnellstmöglich informiert. Bereits geleistete Zahlungen werden erstattet; weitergehende 

Ansprüche bestehen nicht.

9. Schlussbestimmungen

Sollten einzelne Bestimmungen dieser AGB unwirksam sein, bleibt die Wirksamkeit der übrigen 

Bestimmungen unberührt. Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland. Erfüllungsort 

und Gerichtsstand ist Hamburg. Mit Unterzeichnung des Vertrages erklärt der Kunde sein 

Einverständnis mit diesen AGB.
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